
กระทรวงวิทยฯ์ เตรียมสร้าง “เครื่องวัดความอร่อย” เครื่องแรกของโลก

นายศุภชัย  หล่อโลหการ ผู้อ านวยการส านักงานนวัตกรรมแห่งชาติ ( สนช.) กระทรวงวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี เปิดเผยว่า  หลังจาก
กระทรวงวิทย์ ฯ ได้มอบหมายใหส้นช.เป็นผู้ด าเนินการจัดตั้ง “ศูนย์รสชาติอาหารไทย" เพื่อสร้างเอกลักษณแ์ละมาตรฐานของรสชาติ
อาหารไทยให้ได้คุณภาพ ไม่ผิดเพี้ยนไปจากต ารับดั้งเดิม   ซึ่งการด าเนินการครอบคลุมตั้งแต่การเตรียมวัตถุดิบการแปรรูป การเพิ่ม
มูลค่าสินค้าแปรรูป รวมถึงการบริหารจัดการร้านอาหารไทย การตลาด การสร้างตราสินค้า และการออกแบบบรรจุภัณฑ์

ทั้งนี้การสร้าง “สูตรมาตรฐานรสชาติอาหารไทย” จ าเป็นต้องน าความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมมาประยุกตใ์ช้ ในการ
วิเคราะห์ทางด้านกายภาพและเคมี  ซึ่งในการตรวจวดัคุณภาพของรสชาติทั่วไปน้ัน มักใช้หลกัการประเมินทางประสาทสัมผัส ได้แก่ 
รสชาติ กลิ่น สี และลักษณะเนื้อสัมผัส ซึ่งการประเมินอาจท า ในลักษณะที่เป็นแบบแผนโดยใช้ผูท้ดสอบชิมที่ผ่านการฝึกฝนมา  แต่สิ่งที่
จ าเป็นอย่างยิ่งคอื การควบคุมวธิีการทดสอบ สภาพของผลิตภณัฑ์ที่จะท าการทดสอบและจิตใจของผู้ทดสอบชิม ซึ่งล้วนมีผลต่อการวัด
คุณภาพ สามารถท าให้ผลการทดสอบเกิดการคลาดเคลือ่นได้

ดังนั้น สนช. จึงได้ด าเนินโครงการนวัตกรรม “เครื่องมือทดสอบมาตรฐานรสชาติอาหารไทย” ขึ้น เพือ่พัฒนาเครื่องมือวัดคา่รสสัมผัส
พื้นฐานท่ีคนจะได้รับจากลิ้นสัมผสัในระหวา่งการรับประทานอาหาร ได้แก่ ความเปร้ียว ความหวาน ความเค็ม ความเผ็ด หรือ
พารามิเตอร์อื่นๆ ท่ีจ าเป็น พร้อมทั้งวัดกล่ินท่ีมีองค์ประกอบทางเคมีที่สามารถกระตุ้นให้เกิดความอยากอาหารได้ เพื่อน าไปใช้ทดสอบ
และประเมินรสชาติอาหารไทย โดยจะพัฒนาให้สามารถวัดค่าตา่งๆ ได้ภายในเครื่องเดยีว ซึง่ถือวา่เป็นเครื่องแรกของโลก คาดว่าจะแล้ว
เสร็จภายในธันวาคม 2556 นี้ และพร้อมเปิดให้บริการทดสอบมาตรฐานรสชาติอาหารไทยกับสถานประกอบอาหาร ซึ่งหากผ่านเกณฑ์
มาตรฐานท่ีโครงการก าหนดไว ้จะได้รับอนุญาตใหใ้ช้ตราสัญลักษณ์ “Thai Delicious” เพื่อรับรองคุณภาพรสชาติอาหารไทย
ต่อไป
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